
 

Родительский контроль за 

качеством питания в 

образовательном учреждении 

09 декабря 2022 года в 

ГБОУ школе № 345 Невского 

района Санкт-Петербурга родители 

посетили школьную столовую. 

 

Родителями были оценены: 

- соответствие реализуемых 

блюд утвержденному меню; 

- санитарно-техническое 

содержание обеденного зала (помещения для приема пищи), состояние обеденной мебели, 

столовой посуды, и т.п.; 

- условия соблюдения правил 

личной гигиены обучающимися; 

- наличие и состояние 

санитарной одежды у сотрудников, 

осуществляющих раздачу готовых 

блюд; 

- объем и вид пищевых 

отходов после приема пищи; 

- вкусовые предпочтения 

детей, удовлетворенность 

ассортиментом и качеством 

потребляемых блюд по 

результатам выборочного опроса 

детей с согласия их родителей или 

иных законных представителей. 

 

 

 

 

 



Оценочный лист

родительского контроля за организацией питания обучающихся 
ГБОУ школы № 345 Невского района Санкт-Петербурга

Дата проведения проверки: QJf. U  
Инициативная группа, проводившая проверку:

T̂ClU rru-o олц U. Оч О ГУЬОиД-Ъ-Я _________________________

Вопрос Да /  Нет / Частично 
( 2 /0 /1 )

1. Соответствует ли фактическое меню, объемы порций 
двухнедельному меню, утвержденному 
руководителем образовательной организации?

Л

2. Организовано ли питание детей, требующих 
индивидуального подхода в организации питания с 
учетом имеющихся нарушений здоровья (сахарный 
диабет, целиакия, пищевая аллергия)?

л

3. Все ли дети с сахарным диабетом и пищевой 
аллергией питаются вместе с другими детьми? л

4. Все ли дети моют руки перед едой?
5. Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук? JL

6. Все ли дети едят за столами и сидя? .1

7. Все ли дети успевают поесть за перемену (хватает ли 
времени для приема пищи)? а

8. Есть ли замечания по чистоте посуды? о
9. Есть ли замечания по чистоте столов? 0

10. Есть ли замечания к сервировке столов? V

И . Теплые ли блюда выдаются детям? JL

12. Участвуют ли дети в накрывании на столы? 0

13. Лица, накрывающие на столы, работают в 
специальной одежде (халат, головной убор)? г

14. Организовано ли наряду с основным питанием 
дополнительное питание (возможность 
самостоятельного приобретения блюд через линию 
раздачи или буфет)?

15. Суммарное количество пищевых отходов в %? ЛОЪ
ИТОГО Ж


